LEACSA

Aplicacion: Monosacaridos y disacaridos en
alimentos solidos

Caracteristicas columna

Columna: Inertsil Amino (5020-89953)
Marca: GL Sciences

Dimensiones: 250 x 4.6 mm [.D; 5 pym -

Condiciones cromatogrdficas bl Jciences

e Fructosa (1 mg/mL)
Glucosa (1 mg/mL)
Sucrosa (2 mg/mL)
Maltosa (2 mg/mL)
Lactosa (2 mg/mL)

Fase movil: Acetonitrilo/Agua (75:25)
Volumen de inyeccion: 15 pL
Temperatura de la columna: 30°C
Detector: IR

Temperatura de la celda: 45°C
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LEACSA

Aplicacion: Monosacaridos y disacaridos en

jugos, Zumos y nectares

Caracteristicas columna

Columna: YMC Pack - Polyamine II
(PB12S05-2546WT)

Marca: YMC

Dimensiones: 250 x 4.6 mm [.D; 5 pm

Condictones cromatograficas

Fase movil: Acetonitrilo/Agua (75:25)
Volumen de inyeccion: 15 pL
Temperatura de la columna: 30°C
Detector: IR

Temperatura de la celda: 45°C
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Refractive Index

Fructosa (1 mg/mL)
Sorbitol (1 mg/mL)
Glucosa (1 mg/mL)
Sucrosa (2 mg/mL)
Maltosa (2 mg/mL)
Lactosa (2 mg/mL)
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